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OPIS KIERUNKU

Lubimy dobrze zjesé. Dobrze, czyli
zdrowo, odpowiedzialnie i Swiadomie.
Jesli chcesz wspdttworzyé wspoétczesny
rynek gastronomiczny oparty o rozsadne
jadtospisy i najnowsze technologie —
jestes w najlepszym miejscu. Zdobedziesz
szeroka wiedze o cztowieku, zywnosci

i relacji cztowieka z zywnoscia. Poznasz
podstawy psychologii zywienia oraz
biochemii. Jako dietetyk, bedziesz
specjalistg/specjalistkg od technologii
przygotowywania potraw, kontroli jakosci
produktéw i szeroko pojetej profilaktyki
chordb dietozaleznych. Po studiach
bedziesz pracowac z ludZmi i dla ludzi.
Twoja wiedza i umiejetnosci beda miaty
bezposredni wptyw na czyjes zdrowie,

samopoczucie i sytuacje zyciowa. To

duza odpowiedzialnos¢ i jeszcze wieksza

satysfakcja!

PRAKTYKA

Dla sprawnej i efektywnej nauki
oddajemy w rece studentédw nowoczesne
pomieszczenia i sprzet najwyzszej jakosci:

- sale wyktadowe wyposazone
w zaawansowany sprzet
multimedialny,

« pracownie technologii zywnosci do
¢wiczen praktycznych,

. pracownia anatomiczna, pracownia
antropometryczna, laboratorium
biochemii i toksykologii,
laboratorium mikrobiologii i biologii
molekularnej,

« stanowiska komputerowe,
umozliwiajgce planowanie
jadtospisdw, obliczenie wartosci
odzywczej positkdw,

« analizator sktadu ciata.

Nauka w Collegium Witelona przebiega
pod opieka wykwalifikowanej kadry
dydaktycznej. Zajecia prowadza praktycy
— doswiadczeni dietetycy, ktdrzy z troska
i zrozumieniem przeprowadza Cie przez 6

semestrow nauki. Apetyt na zdobywanie

wiedzy zaspokajamy, proponujac

szeroki wachlarz praktyk w przeréznych
miejscach: szpitalach, zaktadach zywienia
zbiorowego, hotelach, placéwkach
oswiatowych czy prywatnych firmach,

specjalizujgcych sie w odzywianiu.

ABSOLWENT

+ taczy wiedze z zakresu zasad
zywienia z podstawami medycyny,

« doskonale zna sie na racjonalnym
odzywianiu cztowieka,

« wykorzystuje w praktyce
zaawansowang wiedze
i umiejetnosci z zakresu zywienia
cztowieka,

« ztatwoscia porusza sie wsrod

technologii gastronomicznej.

Pilna nauka zaowocuje w cate spektrum
perspektyw zawodowych. Praca ze
sportowcami, konsumentami, pacjentami,
studentami, branza SPA i gastronomiczna,

sektorami zdrowotnymi i prospoteczny:

a nawet prowadzenie wiasnej

— to wszystko znajdzie si





